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PRESSEMITTEILUNG 

München, März 2013 
 
Neue Betriebsleiterin der Weingroßhandlung Gebrüder Volkhardt  
 
Seit Januar 2013 hat die Weingroßhandlung Volkhardt eine neue Betriebsleiterin. Nicole 
Retter hat die Leitung des 13 – köpfigen Teams übernommen. Die 41-Jährige hatte nach 
einer Banklehre, einem  BWL-Studium und langjähriger Berufstätigkeit im Bereich 
Marketing, 2006 die Ausbildung zur IHK-geprüften Weinfachberaterin abgeschlossen. 
„Ich freue mich sehr auf die neuen Aufgaben und auf die Herausforderung, die Tradition 
des Unternehmens zu bewahren und es dennoch auf moderne, erfolgreiche Wein-Wege zu 
führen!“ 
 
Zweiter Chef’s Table 
 
Am Montag, 5. Februar traf sich im Restaurant Atelier des Hotel Bayerischer Hof die  
Spitzengastronomie München’s und Umgebung zum Zweiten Chef’s Table. Innegrit Volkhardt 
begrüßte die beiden 2-Michelan Sterne Köche Heinz Winkler und Diethard Urbansky, sowie  
Erich Schingshackl, Daniel Schimowitsch, Fritz ‚Schilling und Bobby Bräuer. Steffen Mezger  
kredenzte Oktopus und Eismeergarnele mit Ponzu und Senfkohl sowie Tafelspitz Morgan  
Ranch Wagyu mit Bouillonkartoffeln und Meerrettich. Restaurantleiter Enrico Spannenkrebs  
und Sommelière Anna Maria Steiner verwöhnten die Spitzenköche in Zusammenarbeit mit  
Laurent Perrier Rosé zum Aperitif und der Cuvée Terra di Monteverro aus der südlichen Toskana. 

1. POMMERY Chamapagner-Cocktail-Wettbewerb 
 
Doreen Philipp erreichte beim 1. POMMERY Champagner-Cocktail-Wettbewerb, mit 
ihrem Cocktail ‚Skyfall’, den 1. Platz. Ömer Cetinkava, ebenfalls Barkeeper in der 
falk’s Bar belegte mit ‚Poppin’ Jasmin’ den 3. Platz. Doreen Philipps ‚Skyfall’, 
gemixt mit dem ‚Falltime’ Pommery und einem Gedicht mit dem Titel  ‚Falltime’ 
brachte den Sieg für die falk’s Bar ein, die junge Barkeeperin darf sich auf eine Reise 
in die Champagne freuen. Herr Cetinkaya gewann eine 3l Magnumflasche Pommery. 
Sein Cocktail bestehend aus Jasmintee 
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